
 

QUALITÄTS UND LEBENSMITTELSICHERHEITSPOLITIK        

Das Unternehmen Salumificio Pedrazzoli S.p.A. bietet dem italienischen und weltweiten Markt Produkte 

und Dienstleistungen an, die durch eine fundierte Qualitätspolitik den höchsten Kundenanforderungen 

entsprechen. Lebensmittelsicherheit, Umwelt- und Verbraucherschutz sowie ethisches Verhalten sind die 

Grundpfeiler des Unternehmens. Im Sinne einer kontinuierlichen Verbesserung hat der Verwaltungsrat 

folgende Ziele festgelegt: 

 

• Schutz der Gesundheit der Verbraucher durch Einhaltung italienischer, europäischer und 

drittstaatlicher Rechtsvorschriften sowie Zusammenarbeit mit den Aufsichtsbehörden. 

• Gewährleistung der Unbedenklichkeit der Endprodukte und der Richtigkeit der 

Kundeninformationen. 

• Implementierung von Food-Defense-Verfahren, um Produkte vor vorsätzlichen Manipulationen 

oder Sabotage von außen oder innen zu schützen. 

• Achtung der Person durch Nichtdiskriminierung, Personalschulung und Arbeitssicherheit. 

• Verantwortungsbewusster Umgang mit der Schöpfung durch Fokus auf Ökologie und erneuerbare 

Energien (Photovoltaik, Solaranlagen, FSC-zertifiziertes Papier/Holz, umweltfreundliche 

Verpackungen). Das Unternehmen strebt die Zertifizierung nach ISO 14001:2015 an. 

• Zertifizierung des Managementsystems nach dem IFS-Standard v.8 zur ständigen Verbesserung und 

internationalen Marktöffnung. 

• Produkte für spezielle Zielgruppen, wie z. B. laktose- oder glutenfreie Produkte (AIC-System). 

• Entwicklung einer exklusiven Bio-Linie und vollständiges Management der italienischen “Suino 

Pesante” -Lieferkette vom Stall bis zum Produkt. 

• Teilnahme an geschützten Produktionskreisläufen (g.U./DOP und g.g.A./IGP) als zusätzliche 

Kontrollgarantie. 

• Wiederentdeckung von Nischenprodukten der alten Tradition aus Mantua in Zusammenarbeit mit 

Forschungszentren. 

• Verbraucherinformation über soziale Netzwerke, Messen, präzise Etikettierung und ein E-

Commerce-Portal für Bio-Produkte. 



• Förderung der Lebensmittelsicherheitskultur (Food Safety Culture) auf allen Unternehmensebenen 

durch Einbeziehung, Schulung und Bewertung des Personals. 

• Einsatz gegen Betrug (Food Fraud) durch sorgfältige Lieferantenauswahl, Personalschulung, 

Rohstoffkontrolle und Präventionsmaßnahmen. 

 

S. Giovanni del Dosso (MN) lì, 11.12.23      

 

 

 

 

 

 


